10SKK019_jacketz.gxp

9/9/10

10:20 AM Page 19

SNACKKOERIER 17 september 2010 EDITIE 19

Assortiment

Praktijk

19

Assortiment

De sfeer is er ontspannen en informeel. Jacketz richt zich op
beleving en dat is te merken in de moderne zaak, die gezellig en
ongedwongen aanvoelt. De oer-Hollandse aardappel prijkt trots
bovenaan de menulijst. Gepoft en rijkelijk gevuld met vers bereide
ingrediénten. ,Onze gasten zijn razend enthousiast.”

Jacketz richt zich op beleving
en pure smaak

Aardappel
op de kaart

| door Richard Stegers

LEIDEN - Jacketz is een succes,
melden Pascal ter Beeke en Paul
Zonnenberg opgetogen. Na een
gedegen voorbereiding gingen
de jonge ondernemers bijna een
jaar geleden van start met het
bijzondere concept. Ze openden
hun nieuwe zaak in het hart van
de historische binnenstad van
Leiden.

Bij Jacketz worden gepofte aardap-
pelgerechten geserveerd. De aardap-
pelen worden met schil gestoomd en
gepoft. Ze hebben een krokante licht:
gezouten korst. De klant kan zelf de
vulling kiezen. Vlees, vis, kruiden,
kaas en groenten kunnen erin worden
verwerkt. ,Gasten bepalen zelf wat ze
eten, we kunnen bijna eindeloos
variéren", legt Ter Beeke uit. Centraal
staan verse, gezonde producten met
een geheel eigen smaak. ,De aardap-
pelen zitten, zeker met onze berei-
dingswijze, nog boordevol vitami-
nen", vult Zonnenberg aan. Dat geldt
ook voor onze andere ingrediénten.
We werken met verse, eerlijke produc
ten. Smaakversterkers, kleurstoffen
en halffabricaten gebruiken we zo
min mogelijk. We maken juist gebruik
van ‘oude’ groenten met een rijke
smaak, zoals venkel, pastinaak en
schorseneer.”

Met de formule speelt Jacketz in op
de gezondheidstrend. Mensen zijn
zich steeds bewuster van wat ze eten.
Snel, gemakkelijk, gezond en niet te
duur. De eisen van de huidige consu-
ment liegen er niet om. ,Er is waarde-
ring voor onze ouderwetse kwaliteit
in een modern jasje. Daarbij bieden
we een keer iets anders. Een patatje
of een broodje kaas kennen ze wel.
Mensen proberen graag iets nieuws
uit. We merken alleen wel dat het zo
goed bevalt dat klanten terug blijven
komen en ook anderen meenemen."”

Volwaardige maaltijd

Ook aan vegetariérs, veganisten en
mensen met een allergie is gedacht.
Bij Jacketz worden de gerechten bin-

nen enkele minuten bereid. Gasten
kunnen meekijken. ,Dat zorgt voor
een extra element. Verder besteden
we veel aandacht aan presentatie,
inrichting en huisstijl. Het ambachte-
lijke karakter is een speerpunt.” De
menu's vormen een volwaardige
maaltijd, stellen de bedenkers. Ze
kunnen als lunch of als diner worden
gebruikt, in de zaak worden genut
tigd of worden meegenomen. De
gunstige prijsstelling noemen Ter
Beeke en Zonnenberg een sterk
wapen. ,,We beginnen bij €3,50 en
voor amper €10,- heb je een complete
maaltijd inclusief drankje.”

Uitbreiding

Ter Beeke en Zonnenberg stralen po-
sitiviteit uit. Ze werken keihard, zeven
dagen in de week. ,We staan zelf in
de keuken. Met de voeten in de mod-
der, zoals we zelf zeggen. Dat doen
we met veel plezier." Nu Jacketz bin-
nen een jaar al winstgevend is, kan er
een volgende stap worden gemaakt.
.Het concept heeft zich in korte tijd
sterk ontwikkeld en is volwassen. Het
is de bedoeling om binnen een half
jaar op drukke locaties in het Westen
van het land, waaronder Amsterdam,
en in Utrecht nieuwe zaken te ope-
nen.” De ondernemers hebben tevens
internationale ambities en zijn over
de mogelijkheden in gesprek met ver
schillende partijen.

Brede doelgroep

Jacketz richt zich op een brede
doelgroep. De meeste gasten
zijn tussen de 18 en 35 jaar, is
de ervaring van Pascal ter
Beeke en Paul Zonnenberg.
nHet past in de huidige trends
van gezond, snel, lekker en niet
duur. Dat, in combinatie met
pure smaak en de moderne uit-
straling, maakt Jacketz tot een
gewilde locatie. Maar ook oude-
ren bezoeken onze zaak regel-
matig. Dat heeft te maken met
het ambachtelijke karakter van
onze producten. Ouderwetse
kwaliteit slaat aan."

Pascal ter
Beeke (r) en
Paul Zonnen-
berg zien het
helemaal zitten
met hun geestes-
kind Jacketz.
Amsterdam en
Utrecht staan op
de planning,
zelfs het buiten-
land lonkt.

Aardappelen worden in de schil gestoomd en
gepoft en krijgen een krokante, lichtgezouten korst.
Voor de vulling is er keuze uit viees, vis, kruiden, kaas
en groenten of een combinatie daarvan.
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Aanpassing formule

Geen concurrent

Jacketz biedt fastfood op een hoog niveau, zo
stellen de geestelijk vaders van het initiatief.
Natuurlijk pakken we daarmee ons aandeel op
de markt, maar het gaat te ver om te zeggen dat
we een grote concurrent zijn van snackbars. We
hebben beslist niet de illusie dat ze het door onze
komst moeilijk zouden krijgen. Jacketz is vooral
anders dan de gangbare horecagelegenheden. Zie
het als aanvulling, we bijten elkaar niet."



